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Pokébowls

"Eine farbenfrohe Symphonie 
aus frischen Aromen und 
Sushi-Reis"

avorit
Saté Ayam

"Handwerklich 24 Stunden mariniert, 
ein herzerwärmender Klassiker"
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DENNENMARKEN
R E S T A U R A N T

12:00 - 20:00
UNSERE KÜCHE IST FÜR SIE GEÖFFNET DIE BRÖTCHEN 

Burratina 'Caprese Deluxe' 
Weiche, cremige Burratina auf einem goldbraunen Brötchen. 
Begleitet von süßen Kirschtomaten, hausgemachtes 
Basilikumpesto und einer feinen 
Aceto-Balsamico-Glasur. 

€15,00

Hähnchen 'Spicy Oriental'  
Zarte, pikant gewürzte Hähnchenschenkel mit 
knackigen Mungobohnensprossen, knusprige 
Röstzwiebeln, frischen Rucola und Curry-Mayonnaise. 
Serviert auf einem frisch gebackenen Brötchen.

€14,50

Carpaccio 'Tradizione'  
Dünn geschnittenes, zartes Rindercarpaccio auf einem 
handwerklich gebackenen Brötchen. Reichhaltig belegt 
mit cremiger Trüffelcreme, knusprig gerösteten 
Kernen, Parmesansplittern und frischen Rucola.

€13,50

Gesund 'Wellness Vitality'  
Unser gesunder Klassiker auf einem ballaststoffreichen 
Brötchen. Eine Balance aus Schinken, Käse, Tomate, Gurke 
und einem gekochten Ei aus Freilandhaltung. Abgerundet 
mit leicht süßsaurem Gemüse und einer 
Honig-Senf-Mayonnaise.

€12,25

Thunfisch 'Zest & Crisp'  
Handwerklicher, frischer Thunfischsalat auf einem 
knusprigen Brötchen. Garniert mit einer weichen 
Limettenmayonnaise und unseren eigenen, knusprigen 
süßsauren Zwiebeln, Kirschtomaten und einem 
gekochten Ei.

€12,25

Crunchy 'Honey Dream'
Seidenweicher griechischer Joghurt mit einer 
großzügigen Schicht knusprigem Granola und 
der raffinierten Süße von natürlichem 
Bienenhonig.

€7,25

PETITE SELECTION

TOAST

JOGHURT

*Allergene & Unverträglichkeiten

Berry Bowl 'Wild Forest'
Samtweicher griechischer Joghurt mit 
einer reichen Melange aus Waldfrüchten 
und handwerklich gerösteten Mandeln.

€7,25

Toast'Classique'
Bauernbrot mit handwerklichem Schinken 
und gereiftem Käse, direkt aus dem Ofen. 
Serviert mit Kräuter-Curry-Dip.

€6,50

 LUNCHGERICHTE BIS 16:00



POKÉBOWLS & SALATE

SALATES 

WARMER LUNCH 

Keuze uit: Mayonaise, Kruiden Curry, 
Ketchup, Limburse mosterd, Chilisaus

Unsere farbenfrohen Bowls bieten eine perfekte Balance zwischen 
Energie und Entspannung. Serviert auf einer Basis von Sushi-Reis mit 

Edamame, Gurke, Karotte, Wakame, süßer Mango,
Sesam und einer weichen Wasabi-Mayonnaise.

Unsere Salate sind reichhaltig gefüllt und werden standardmäßig mit zwei 
Stück ofenwarmem Zupfbrot serviert.

Duo von Burgunder 
Rindfleischkroketten
Zwei reichhaltig gefüllte Kroketten aus zartem, 
langsam gegartem Rindfleisch in knusprigen 
Panade. Serviert auf rustikalem Bauernbrot mit 
frischem Kopfsalat und Limburger Senf.

€15,50

Handwerkliche
Gemüsekroketten
Ein geschmackvolles vegetarisches Duo mit einer 
weichen Füllung aus gemischtem Gemüse. 
Begleitet von einem knackigen
Kopfsalat und Limburger Senf auf rustikalem
Bauernbrot.

€15,50

Der 'Dennenmarken' 
Strammer Max (Spiegelei)
Drei frisch gebratene Hühnereier auf zwei
rustikalen Scheiben Bauernbrot. Ein
herzhafter Klassiker, serviert mit einer
frischen Salatgarnitur.

Wahlweise mit: Mittelaltem Bauernkäse
und/oder zartem Kochschinken.

Extra:
Knusprig gebratener Speck + €2,00.

€12,50

*Allergene & Unverträglichkeiten

Die 'Ocean Breeze' Bowl
Für den Fischliebhaber: Unsere frische Basis-Bowl, 
gekrönt mit in knoblauch gebratenen Gambas.

€19,00

Gamba 'Garlic Vitality'
In duftendem Knoblauchöl gebratene Gambas auf einem 
frischen, knackigen Saisonsalat. Eine leichte, proteinreiche
Wahl, die perfekt zu einem Entspannungstag passt.

€18,00

Burratina 'Silk & Basil'
Eine seidenweiche, cremige Burratina, in Kräuteröl 
marinierten Tomaten und frischem Basilikum. Beträufelt 
mit einer feinen Aceto-Balsamico-Glasur für ein
optimales Geschmackserlebnis. 
Bitte beachten: wird ohne Salat serviert.

€16,25

Die 'Oriental Chicken' Bowl
Unsere farbenfrohe Basis-Bowl, verfeinert
mit zarten, hausmarinierten Hähnchenschenkel.

€18,50

Chevre 'Crunch & Honey'  
Lauwarmer, knusprig gebackener Ziegenkäse auf einem 
Bett aus gemischtem Blattsalat und Rucola. Eine 
klassische Kombination mit frischen Äpfel, knackigen
Wallnüsse und einem Dressing aus Bienenhonig.

€18,50

Spicy 'Oriental Thigh' 
Zarte, leicht pikant gewürzte Hähnchenschenkel auf einem 
farbenfrohen Salat mit knackigen Mungobohnensprossen, 
Gurke und Chili. Verfeinert mit einem Sesam-Dressing und 
einem Hauch orientalischer Gewürze.

€18,25

Die 'Pure Zen' Bowl
Unsere Basis-Bowl in ihrer reinsten Form:
vitaminreich, farbenfroh und vollwertig.

€16,00

 LUNCHGERICHTE BIS 16:00

GANZTÄGIG VERFÜGBAR VON 12:00 BIS 20:00 UHR

Unsere Signature Dips
Zur Auswahl: Trüffelmayonnaise, 
Currymayonnaise, Srirachamayonnaise.

€1,50

Klassische Saucen
Zur Auswahl: Mayonnaise, Kräuter-Curry, 
Ketchup, Limburger Senf, Chilisauce.

€1,00

Herzhafte Aufstriche
Zur Auswahl: Butter oder Kräuterbutter.

€1,25

BEILAGEN

Frisch geschnitten, mit Schale und einer
Gewürzmischung des Küchenchefs.

€5,25Rustikale Pommes frites

Ofenwarmes Zupfbrot
Mit hausgemachter Kräuterbutter.
 

€5,25

ZUR VERFEINERUNG IHRES HAUPTGERICHTS



DENNENMARKEN
R E S T A U R A N T

12:00 - 20:00
UNSERE KÜCHE IST FÜR SIE GEÖFFNET SUPPEN & FAVORITEN

ZEITLOSE FAVORITEN

Pomodoro 'Artisano'
Eine samtweiche, vollmundige Suppe aus sonnengereiften 
Tomaten und frischem Basilikum. Verfeinert mit einem 
Schuss Sahne und serviert mit knusprigen Crostinis.

€7,75

Thai Tom Kha Kai
Ein duftender, leicht pikanter orientalischer Klassiker auf 
Basis von cremiger Kokosmilch, Zitronengras und Galgant. 
Reichhaltig gefüllt mit zartem Hähnchen, Nudeln und 
frischen Mungobohnensprossen.

€8,75

Saisonkreation unseres Küchenchefs
Eine wechselnde Überraschung, inspiriert von der 
Ernte der Saison und der Kreativität unserer 
Küchenbrigade. Unser Servicepersonal verrät Ihnen 
gerne, was der Topf hergibt.

Tagespreis

*Allergene & Unverträglichkeiten

Wählen Sie Ihre bevorzugte Zubereitungsart:
Classic: Mit saftigem Rindfleischburger & knusprigem 
Speck. 

Green: Mit vegetarischem Burger & süßsaurer roter 
Zwiebel.

The 'Grand Dennen' Burger
The 'Grand Dennen' Burger Ein luxuriöser Burger von 
Premium-Qualität auf einem luftigen, goldbraun gerösteten 
Brioche-Brötchen. Reichhaltig belegt mit
geschmolzenem Cheddar, frischer Tomate und Gurke. 
Abgerundet mit unserer geheimen Signature-Burgersauce 
und serviert mit rustikalen Pommes frites.

€20,00

Signature Saté Ayam
Zwei zarte Spieße mit 24 Stunden hausmarinierten 
Hähnchenschenkeln. Übergossen mit unserer reichhaltigen,
cremigen Erdnusssauce und serviert mit knusprigen 
Maniok-Krabbenchips, frischem Atjar, Röstzwiebeln und 
rustikalen Pommes.

€18,75

GANZTÄGIG VERFÜGBAR VON 12:00 BIS 20:00 UHR

UNSERE BELIEBTESTEN KLASSIKER

Unsere Signature Dips
Zur Auswahl: Trüffelmayonnaise, 
Currymayonnaise, Srirachamayonnaise.

€1,50

Klassische Saucen
Zur Auswahl: Mayonnaise, Kräuter-Curry, 
Ketchup, Limburger Senf, Chilisauce.

€1,00

Herzhafte Aufstriche
Zur Auswahl: Butter oder Kräuterbutter.

€1,25

BEILAGEN

Frisch geschnitten, mit Schale und einer
Gewürzmischung des Küchenchefs.

€5,25Rustikale Pommes frites

Ofenwarmes Zupfbrot
Mit hausgemachterKräuterbutter.
 

€5,25

ZUR VERFEINERUNG IHRES HAUPTGERICHTS



HAUPTGERICHTE

RAFFINIERTE VORSPEISEN

Raffinierte Gerichte für einen herrlichen Abend, sorgfältig 
zusammengestellt von unserer Küchenbrigade.

Handwerkliche Tortelloni Porcini
Hausgemachte Tortelloni gefüllt mit weichem Ricotta und 
Steinpilzen. Begleitet von einer samtweichen Sauce aus 
Pilzen und Trüffeln, gekrönt mit einem herzhaften 
Crumble aus getrocknetem Prosciutto und Parmesankäse.

€19,25

*Allergene & Unverträglichkeiten

Forellenmousse
Samtweiche Mousse von handwerklich 
geräucherter Forelle, verfeinert mit Schnittlauch 
und Kerbel. Serviert auf knusprigen Crostinis mit 
knackigem Little-Gem-Salat und einer weichen
Currymayonnaise.

€12,50

Vitello Tonnato
Zart Gegartes Kalbsroastbeef mit einer 
seidenweichen, hausgemachten Thunfischcreme. 
Garniert mit knusprig getrockneten Kapern, 
süßsaurer roter Zwiebel und einem frischen 
Saisonsalat.

€14,50

Carpaccio 'Tradizione'
Dünn geschnittenes, zartes Rindercarpaccio
von Premium-Qualität. Reichhaltig belegt mit
cremiger Trüffelmayonnaise, einem
knusprigen Kernemix, würzigem Rucola, 
sonnengetrockneten Tomaten und salzigen
Parmesansplittern.

€12,75

Sirloin 'Prime Selection'
Zartes Rinderfilet, aus der Lende geschnitten und perfekt 
zubereitet. Serviert auf einem Bett von cremigem 
Waldpilzrisotto mit Saisongemüse und einer kräftigen,
aromatischen Trüffelsauce.

€25,50

Risotto 'Wald & Trüffel'
Authentischer italienischer Carnaroli-Reis – der König 
unter den Reissorten – parfümiert mit Trüffel. Reichhaltig 
gefüllt mit gebratenen Waldpilzen und garniert mit frisch
gehobelten Parmesan.

€17,00

Fang des Tages
Ein wechselndes Fischgericht, tagesfrisch von unserem 
Küchenchef ausgewählt. Inspiriert von der Saison auf dem 
Markt. Fragen Sie unser Servicepersonal nach der
heutigen Kreation.

Dagprijs

Burratina 'Silk Garden'
Unsere cremige Burratina, ergänzt mit
marinierten Tomaten, Basilikum und einer
frischen Note. Serviert mit Crostinis. 

€10,75

ABENDESSEN AB 16:00 UHR

ABENDESSEN VON 16:00 BIS 20:00 

Wählen Sie Ihre bevorzugte Zubereitungsart:
Classic: Mit saftigem Rindfleischburger & knusprigem 
Speck. 

Green: Mit vegetarischem Burger & süßsaurer roter 
Zwiebel.

The 'Grand Dennen' Burger
The 'Grand Dennen' Burger Ein Luxuriöser Burger von 
Premium-Qualität auf einem luftigen, goldbraun gerösteten 
Brioche-Brötchen. Reichhaltig belegt mit
geschmolzenem Cheddar, frische Tomate und Gurke. 
Abgerundet mit unserer geheimen Signature-Burgersauce 
und serviert mit rustikalen Pommes frites.

€20,00

Signature Saté Ayam
Zwei zarte Spieße mit 24 Stunden hausmarinierten 
Hähnchenschenkeln. Übergossen mit unserer reichhaltigen,
cremigen Erdnusssauce und serviert mit knusprigen 
Maniok-Krabbenchips, frischem Atjar, Röstzwiebeln und 
rustikalen Pommes.

€18,75

Unsere Signature Dips
Zur Auswahl: Trüffelmayonnaise, 
Currymayonnaise, Srirachamayonnaise.

€1,50

Klassische Saucen
Zur Auswahl: Mayonnaise, Kräuter-Curry, 
Ketchup, Limburger Senf, Chilisauce.

€1,00

Herzhafte Aufstriche
Zur Auswahl: Butter oder Kräuterbutter.

€1,25

BEILAGEN

Frisch geschnitten, mit Schale und einer
Gewürzmischung des Küchenchefs.

€5,25Rustikale Pommes frites

Ofenwarmes Zupfbrot
Mit hausgemachter Kräuterbutter.
 

€5,25

ZUR VERFEINERUNG IHRES HAUPTGERICHTS



DENNENMARKEN
R E S T A U R A N T

12:00 - 20:00
UNSERE KÜCHE IST FÜR SIE GEÖFFNET SÜßE VERSUCHUNGEN

KULINARISCHER ABSCHLUSS

Schokoladen-Moelleux 'Lava'
Handwerklich gebackener Schokoladen-Lavakuchen mit 
einem seidenweichen, flüssigen Kern aus Schokolade. 
Serviert mit einer Kugel Vanilleeis und einem Häubchen
Schlagsahne.

€8,50

Rustikaler Apfelkuchen
Handwerklich gebackener Apfelkuchen nach traditionellem 
Rezept, reichhaltig gefüllt mit frischen Äpfel, Zimt und 
Rosinen. Warm oder kalt serviert. (Optional mit einem 
Häubchen frischer Schlagsahne +€0,50)

€5,00

Weißer Schokoladen Käsekuchen
Nach einem Geheimrezept unseres Küchenchefs. 
Luftiger, seidenweicher Käsekuchen auf einem knusprigen 
Bastogne-Boden mit der raffinierten Süße weißer Schokolade. 
(Optional mit hausgemachtem rotem Fruchtcoulis +€1,50)

€7,00

Hausgemachtes Bastogne-Parfait
Handwerklich hergestelltes, ruhig gefrorenes Eis mit dem 
charakteristischen Geschmack von knusprigen 
Bastogne-Keksen und reichem Karamell. Serviert mit 
Toffee-Würfeln und einem Häubchen luftiger Schlagsahne.

€8,50

Klassische Dame Blanche
serviert mit unserer warmen Schokoladensauce aus 
reinem Kakao und frischer Schlagsahne.

€8,00

Panna Cotta 'Bourbon Vanille'
Seidenweicher italienischer Sahnepudding mit echter 
Bourbon-Vanille. Serviert mit einem Kompott aus roten 
Früchten und einem Waldbeersorbet.

€8,50

*Allergien und Intoleranzen

PETITE SWEETS

Handwerklicher Brownie €4,00
Unser aktueller Brownie. Reich, vollmundig
im Geschmack und immer mit einem
kreativen Twist, passend zur Saison. Fragen 
Sie unser Servicepersonal nach der 
heutigen Kreation. 

Kaffee Komplett €8,50
Genießen Sie Ihren Lieblingskaffee, Cappuccino 
oder Latte Macchiato, begleitet von einer 
Degustation aus vier wechselnden süßen 
Köstlichkeiten.

Klassischer Affogato €5,00
Ein traditionelles italienisches Zusammenspiel 
von warm und kalt. Eine großzügige Kugel 
handwerkliches Vanilleeis, am Tisch mit einem 
warmen, kräftigen Espresso übergossen.

GANZTÄGIG VERFÜGBAR VON 12:00 BIS 20:00 UHR

AB 16:00 UHR BIS 21:30 UHR
EIN PERFEKTES ENDE



DENNENMARKEN
R E S T A U R A N T

12:00 - 20:00
UNSERE KÜCHE IST FÜR SIE GEÖFFNET

ALLERGIEN UND
INTOLERANZEN

DANKE

Wir möchten, dass Sie sich bei uns 
rundum wohlfühlen. Wir können 

viele gängige Allergien und
Ernährungsbedürfnisse 

berücksichtigen. 

Haben Sie eine bestimmte Allergie? 
Fragen Sie gerne

unser Servicepersonal, sie helfen 
Ihnen gerne weiter und können Sie 

beraten, welche Gerichte
für Sie am besten geeignet sind.

 Achtung! Es können immer Spuren 
vorhanden sein, 100% frei

können wir leider nicht garantieren.

Für Ihren Besuch in 
unserem Restaurant. Wir 

wünschen Ihnen eine 
entspannte, schmackhafte 

Fortsetzung. 

Auf ein baldiges 
Wiedersehen.

Mit herzlichen Grüßen,
Team Dennenmarken

Nussfreu möglich

Vegetarisch (möglich)

Glutenarm möglich

Laktosefrei möglich



VIELEN DANK

  it
Kaffee

ÜR IHREN
BESUCH

"Hausgemachte Tradition, 
warm oder kalt serviert, 
voller frischer Äpfel und 
Zimt".

nack
Loaded
Tortilla's

"Großzügig belegt mit 
zartem Hähnchenfleisch, 
frischer Guacamole und 
Salsa."

Dennenmarken
Restaurant

www.Dennenmarken.nl
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